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Termo de Referéncia 82/2025

Informacoées Basicas

Numero do

UASG Editado por Atualizado em
artefato
82/2025 102316-ESP-UNESP-FACUL.CIEN.HUMANAS E VANICE COELHO DE 16/07/2025 11:17
SOCIAIS-FRANCA OLIVEIRA (v2.0)
Status
ASSINADO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacio Processo Administrativo

II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 30/2025 593/2025

1. Definicao do objeto
CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Constituicdo de Sistema de Registro de Precos para Aquisicio de Proteina Animal, Frios, Massas, Legumes
Congelados e Preparo para Refresco para a Universidade Estadual Paulista "Jilio de Mesquita Filho" - Faculdade de Ciéncias
Humanas e Sociais - Campus de Franca, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste
Termo de Referéncia, de acordo com as subdivisdes na forma de itens que compdem este instrumento.

~ RUURARE VALOR | VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATMAT| DE QUANT. uNITARrIol ToTAL
MEDIDA
lAlho Processado, Branco, descascado, resfriado,
embalado a vacuo.
Especificacdo Técnica: Alho processado; branco;
descascado, higienizado e resfriado; transportado €|
conservado em temperatura entre 4° e 10°c; isento de|
sujidades e outros materiais estranhos; embalagem|
1 primaria plastica, hermeticamente fechada e atéxica; 611980 2.000 |Quilogramal R$ 32,70 R$
embalagem secundaria caixa de papeldo reforgado; 65.400,00

com validade minima de 24 dias na data da entrega; €|
suas condicdes deverdo estar de acordo com a RDC|
12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 218/05,
RDC14/14 e alteragdes posteriores; produto sujeito a
lverificacdo no ato da entrega aos procedimentos adm.
determinados pela ANVISA;

Almondega; de carne bovina moida; pesando 25G
por unidade; congelada, industrializada.
Especificagdo técnica: Almondega; de carne bovina
moida; temperada; com auséncia de fragmentos de|
0ss0s, peles, cartilagens e nervos; pesando)
aproximadamente, 25g por unidade; congeladal
individualmente; com aspecto, cor, odor e sabor
proprios; livre de sujidades, larvas e parasitas; sem
adicdo de proteina ou farinha de soja, ou similares;
embalados de forma a preservar o formato totalmente| _ R$

2 lintegro (n3o dispostas em bandejas de isopor, para] 447757 | 2.000 |Quilogramaj R$ 36,10 72.200,00
que ndo grudem); acondicionado em caixa de papelao|
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reforcada; com validade minima 2 meses na data da
entrega; rétulo contendo data fabricacdo, validade €
peso; carimbo do SIF; e suas condi¢cdes deverdo,
estar de acordo com a NTA-76, Decreto 12486/78 €|
IMA 2244/97, Instru¢do Normativa20/00 (MAPA);
produto sujeito a verificagdo no ato da entrega aos|
procedimentos administrativos determinados pela]
Secretaria da Agricultura.

Apresuntado, peca de 3,5 a 4Kg.

Especificagcdo técnica: Apresentado cozido, em pecal
de 3,5 a 4kg, resfriado, transportado e conservado em
temperatura inferior a 8°C; composto de carne suina,
sal, nitrito/nitrato e outros ingredientes permitidos;
com aspecto, cor, sabor e odor caracteristicos,
semelhante a presunto e ndo a mortadela; isento de
sujidades e outros materiais estranhos; acondicionado|
em embalagem primaria plastica devidamente] . R$
fechada e atoxica; embalagem secundaria caixa de 447765 2.000  [Quilogramaf R$ 26,80 53.600,00
papeldo reforcado; com validade minima de 60 dias|
na data da entrega e suas condi¢cbes deverdo estar
de acordo com a Instrugdo Normativa20/00, Decreto
12.486/78, In 22/05, Portaria 368/97; Resolucdo RDC
12/01, RDC 259/02 e alteracdes posteriores; produto
sujeito a verificagdo no ato da entrega aos
procedimentos administrativos determinados pela|
IANVISA.

Carne bovina salgada (charque industrializado);
traseiro.

Especificacdo técnica: Carne bovina salgada; produtoj
preparado com carne bovina traseira; injetada com
salmoura (sal e nitrito); de consisténcia firme; com
aspecto, cor, odor e sabor proprios; livre de sujidades,
4 IarvasI .parasitas e outros materiialis. estraph_os; 480424 1.000 |Quilogramal R$ 61,20 R$
acondicionada em embalagem plastica atoxica, 61.200,00
original do fabricante, vedada; rétulo contendo datal
fabricacdo, validade e peso; com validade minima de
2 meses da data da entrega; e suas condigles|
deverdo estar de acordo com a Instru¢cdo Normativa06)
01, Portaria 368/97, Portaria 371/97; Resolu¢cao RDC
12/01, RDC 259/02 e AlteragBes Posteriores;

Carne bovina semi processada, coxdo duro,
cortada em cubos ou moida, resfriada.
Especificacdo técnica: Carne bovina semi
processada; Coxao Duro; em cubos de 3x3x3cm ou
moida; resfriada; transportada e conservada em
temperatura ndo superior a 7°c; com aspecto, cor,
odor e sabor proprios, firme, consistente e nao|
pegajosa; devendo apresentar-se livre de parasitas e
de qualquer substancia contaminante que possal
alterar ou encobrir alguma alteragdo; embalagem R$

5 |primaria plastica transparente; resistente e apropriadal 447438 | 5.000 |Quilogramaf R$ 41,70 |, o 00 o0
para alimentos; atOxica; selada a vacuo; sem '
atmosfera modificada; embalagem secundaria caixal
de papeldo reforgcado; com validade minima de 03
dias na data da entrega; e suas condigbes deverdo
estar de acordo com a Lei Estadual 8208/92, Decreto|
12.486/78, CVS 05/13, Instrugdo Normativa22/05,
Resolugdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €
alteragGes posteriores; produto sujeito a verificagéo
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.
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Carne bovina, coxao duro, peca inteira, resfriada.
Especificacéo técnica: Carne bovina; coxao duro; em
peca inteira; resfriada; transportada e conservada em
temperatura ndo superior a 7°c; com aspecto, cor,
odor e sabor proprios, firme, consistente e nég
pegajosa; devendo apresentar-se livre de parasitas e
de qualquer substéncia contaminante que possal
alterar ou encobrir alguma alteracdo; embalagem
6 [primaria plastica transparente; resistente e apropriadal 465394 2.000 [|Quilograma) R$ 45,00
para alimentos; atbxica; selada a vacuo; sem
atmosfera modificada; embalagem secundaria caixal
de papeldo refor¢cado; com validade minima de 03
dias na data da entrega; e suas condi¢Bes deverao|
estar de acordo com a lei estadual 8208/92, decreto
12.486/78, CVS 05/13, Instrugdo Normativa22/05,
resolugdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €|
alteracdes posteriores; produto sujeito a verificacao]
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.

Carne bovina processada - bife a rolé, resfriado.
Especificacdo técnica: Bife a role; coxdo duro; em
bife; resfriado; recheado com bacon, cenoura; com
aspecto cor, cheiro e sabor préprio; embalado em
saco plastico transparente, atdxico; pesando]
aproximadamente 90g; e suas condi¢cdes deverdo . R$
estar de acordo com a nta-76(decreto 12486 de 20/10| 456557 2.000  [Quilograma) R$ 42,60 85.200,00
78) e (Mma.2244/97); portaria 6 de 15 de fevereiro de
2001 e suas posteriores altera¢des; produto sujeito al
verificacdo no ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pela secretaria dal
agricultura;

Carne bovina semi processada, coxdao mole sem aj
capa, cortada em bifes padronizados do tamanho|
da peca, resfriada.

Especificacdo técnica: Carne bovina semi
processada; Coxdo Mole sem a capa; em bifes do
tamanho da peca; resfriada; transportada ¢
conservada em temperatura ndo superior a 7°c; com
aspecto, cor, odor e sabor proprios, firme, consistente|
e ndo pegajosa; devendo apresentar-se livre de|
parasitas e de qualquer substancia contaminante que
g [possa alterar ou encobrir alguma alteracao; 447429 | 2500 |Quilogramal R$ 46,20 R$
embalagem primaria plastica transparente; resistente " |115.500,00
e apropriada para alimentos; atoxica; selada a vacuo;
sem atmosfera modificada; embalagem secundarial
caixa de papeldo reforcado; com validade minima de
03 dias na data da entrega; e suas condi¢des deverao|
estar de acordo com a Lei Estadual 8208/92, Decreto
12.486/78, CVS 05/13, Instrucdo Normativa22/05,
Resolugdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €|
alteracdes posteriores; produto sujeito a verificacao|
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.

Carne bovina semi processada, coxdao mole sem
capa, cortada em tiras de 5cmx8mmx10mm par
estrogonofe, resfriada.

Especificacdo técnica: Carne bovina semi
processada; Coxdo Mole; em tiras de
5cmx8mmx10mm:; resfriada; transportada e
conservada em temperatura ndo superior a 7°c; com
aspecto, cor, odor e sabor préprios, firme, consistente|

R$
90.000,00
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e ndo pegajosa; devendo apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancia contaminante que
possa alterar ou encobrir alguma alteracao;
embalagem primdria plastica transparente; resistente
e apropriada para alimentos; atoxica; selada a vacuo;
sem atmosfera modificada; embalagem secundaria
caixa de papeldo reforcado; com validade minima de
03 dias na data da entrega; e suas condi¢des deverao|
estar de acordo com a Lei Estadual 8208/92, Decreto
12.486/78, CVS 05/13, Instrucdo Normativa22/05,
Resolugdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €|
alteracdes posteriores; produto sujeito a verificacao|
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.

447434

3.500

Termo de Referéncia 82/2025

Quilogramal

R$ 44,20

R$
154.700,00

10

Carne bovina, lagarto, peca inteira, congelada.
Especificacdo técnica: Carne bovina; lagarto; pecal
inteira; congelada; transportada e conservada em
temperatura de -12°c ou mais frio; com aspecto, cor,
odor e sabor proprios, firme, consistente e néo
pegajosa; devendo apresentar-se livre de parasitas e
de qualquer substancia contaminante que possal
alterar ou encobrir alguma alteracdo; embalagem
primaria plastica transparente; resistente e apropriadaj
para alimentos; atbxica; selada a vacuo; sem
atmosfera modificada; embalagem secundaria caixal
de papeldo reforcado; com validade minima de 10
meses na data da entrega; e suas condi¢cdes deverao
estar de acordo com a Lei Estadual 8208/92, Decreto
12.486/78, CVS 05/13, Instrugdo Normativa22/05,
Resolugdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €
alteragGes posteriores; produto sujeito a verificagéo
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.

447442

2.500

Quilogramal

R$ 43,10

R$
107.750,00]

11

Carne suina semiprocessada; Bisteca com 0sso,
|lem bifes de no minimo 150G cada; congelada.
Especificacdo técnica: Carne suina semi processada;
Bisteca com 0sso, em bifes de no minimo 150g cada;
com espessura de 1cm aproximadamente; congelada;
transportada e conservada em temperatura de -12°c
ou mais frio; com aspecto, cor, odor e sabor proprios;
devendo apresentar-se livre de parasitas e de|
qualquer substéncia contaminante que possa alterar
ou encobrir alguma alteracdo; embalagem priméarial
plastica transparente; atoxica; resistente e apropriadal
para alimentos; hermeticamente fechada; com no
maximo 5Kg ou em caixas de papeldo resistente
desde que Inter folhados; com validade minima 3
meses na data da entrega; e suas condi¢cdes deverdo
estar de acordo com a Lei Estadual 8208/92, Decreto|
12.486/78, CVS 05/13, Instrucdo Normativa22/05,
Resolugcdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €|
Alteracoes;

447508

2.000

Quilogramal

R$ 26,30

R$
52.600,00

12

Carne suina, Costelinha fresca.

Especificacdo técnica: Carne suina semi processada;
Costelinha; porcionada em tamanho préprio paral
feijoada; resfriada; transportada e conservada em
temperatura ndo superior a 7°c; com aspecto, cor,
odor e sabor proprios; devendo apresentar-se livre de
hematomas, coagulos; parasitas e de qualquer
substancia contaminante que possa alterar ou
encobrir alguma alteragdo; embalagem primarial

plastica transparente, resistente e apropriada paral
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alimentos; selada a vacuo com validade minima de 3
dias na data da entrega; e suas condi¢Bes deverao|
estar de acordo com a Lei Estadual 8208/92, Decreto
12.486/78, CVS 05/13, Instrugdo Normativa22/05,
Resolucdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €|
alteragGes posteriores; produto sujeito a verificacéo
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.

Termo de Referéncia 82/2025

13

Carne suina semi processada, pernil em cubos,
resfriada.

Especificacdo técnica: Carne suina semi processada;
Pernil;, em cubos de 4x4x4xcm; resfriada;
transportada e conservada em temperatura néo
superior a 7°c; com aspecto, cor, odor e sabor
proprios; devendo apresentar-se livre de 0ssos,
cartilagens, hematomas, coagulos; parasitas e de
qualguer substéncia contaminante que possa alterar
ou encobrir alguma alteracdo; embalagem priméarial
plastica transparente, resistente e apropriada paral
alimentos; selada a vacuo com validade minima de 3
dias na data da entrega; e suas condi¢Bes deverao|
estar de acordo com a Lei Estadual 8208/92, Decreto
12.486/78, CVS 05/13, Instrugdo Normativa22/05,
Resolucdo 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 €|
alteracdes posteriores; produto sujeito a verificagao|
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.

447527

2.500

Quilogramal

R$ 26,80

R$
67.000,00

14

Carne Suina Semi Processada, Pernil, em Iscas ou
Bifes, Resfriada.

Especificagdo técnica: Carne Suina Semi
Processada; Pernil; Em Iscas; resfriada; Transportada
e Conservada Em Temperatura de -12°ou Mais Frio;
Com Aspecto, Cor, Odor e Sabor Préprios; Devendo
IApresentar-se  Livre de Ossos, Cartilagens,
hematomas, Coagulos; Parasitas e de Qualquer
Substéncia Contaminante Que Possa Alterar Ou
Encobrir Alguma Alteracdo; Embalagem Primaria
Plastica, Termossoldada, Atoxica, Apropriada Paral
IAlimentos; Embalagem Secundaria Caixa de Papelao
Reforcado; Com Validade Minima de 10 Meses Na|
Data Da Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar
de Acordo Com a Decreto 9.013/17, Instrucao|
Normativa 22/05, Portaria Cvs 05/13, Resolug¢do 01
03; Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e Alteraces
Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced. Adm. Determinados Pelo Mapa
e Anvisa;

447526

1.500

Quilogramal

R$ 30,70

R$
46.050,00

15

Carne suina, lombo inteiro, sem osso, congelada.

Especificacdo técnica: Carne suina; lombo inteiro sem
0ss0; congelada; transportada e conservada em
temperatura de -12°c ou mais frio; com aspecto, cor,
odor e sabor proprios; devendo apresentar-se livre de
0ssos, cartilagens, hematomas, coagulos; parasitas €
de qualquer substéncia contaminante que possal
alterar ou encobrir alguma alteracdo; embalagem
primaria plastica transparente, resistente e apropriadal
para alimentos; devidamente fechada; com validade
minima de 10 meses na data da entrega; e suas
condicbes deverdo estar de acordo com a Lei
Estadual 8208/92, Decreto 12.486/78, CVS 05/13,
Instru¢do Normativa22/05, Resolucdo 01/03(MAPA);
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RDC 12/01, RDC 259/02 e altera¢gBes posteriores;
produto sujeito a verificagdo no ato da entrega aos|
procedimentos administrativos determinados peloj
MAPA e ANVISA.

Termo de Referéncia 82/2025

16

Pele suina, salgada, Congelada

Especificacdo Técnica: Carne Suina; Pele; salgada,
Congelada; Transportada e Conservada a Umal
Temperatura Inferior a -18°c; Embalagem Primaria
Flexivel, Transparente e Atoxica; Com Validade|
[Minima de 10 Meses Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo Com Rdc 259
02, Rdc 331/19, In 60/19, Decreto 9.013/17; Portaria
Cvs 05/13 e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito al
\Verificacao No Ato Da Entrega Aos Proced. Admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa

447504

300

Quilogramal

R$ 18,60

R$
5.580,00

17

Frango semi processado; Coxinha da Asa]
(drumette); Congelado

Especificacdo técnica: Frango Semi-processado;
Coxinha Da Asa (drumette); Congelado, Transportadoj
e Conservado a Temperatura Inferior a -12°c; Com
IAspecto, Cor, Cheiro, e Sabor Proprio; Livre de
Parasitas e de Qualquer Subst. Contaminante Que
Possa  Altera-lo Ou Encobrir  Alteracoes;
IAcondicionado Em  Embalagem  Apropriada,
Hermeticamente Fechada e Atoxica; Devendo
Obedecer o Limite Maximo de Retencao de Agua de|
8% de Seu Peso; e Suas Condicoes Deverao Estar
de Acordo Com a Portaria 210/98, Instrucao]
Normativa 22/05, In 32/10, Decreto 9.013/17; Rdc 13
01, Cvs 05/13 e Alteracoes Posteriores; Produto)
Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos Proced.
IAdmin. Determinados Pelo Mapa e Anvisa, Com
\Validade Minima de 10 Meses Na Data da Entrega;

447619

200

Quilogramal

R$ 22,60

R$
4.520,00

18

Frango semi processado; Sobrecoxa; congelado.
Especificacdo técnica: Frango semi processado;
sobrecoxa; congelado; pesando entre 180 a 250
gramas por unidade; com peles aderidas
correspondentes somente ao corte da carne; com
aspecto, cor, odor e sabor préprios; sem manchas €|
parasitas; devidamente seladas, isentas de fechos ou
qualquer material estranho; com validade minima de
10 Meses na data da entrega e suas condicbes
deverdo estar de acordo com a NTA-3, Decreto 12486
78 e Portaria 210/98; produto sujeito a verificagdo no|
ato da entrega aos procedimentos administrativos|
determinados pelo MAPA e ANVISA.

447866

8.000

Quilogramal

R$ 16,85

R$
134.800,00]

19

Frango semi processado; Filé de peito, sem pele €|
|sem osso; tipo bife, resfriado.

Especificagdo técnica: Frango semi processado; filé|
de peito, sem pele e sem 0sso; em bifes; transportado|
e conservado em temperatura de no Maximo 3° ou
mais frio; com aspecto, cor, odor e sabor préprios;
devendo apresentar-se livre de parasitas e de|
qualgquer substéncia contaminante que possa alterar
ou encobrir alguma alteracdo; embalagem primarial
plastica transparente; atoxica; resistente e apropriadal
para alimentos; hermeticamente fechada; devendo
obedecer o limite maximo de retencdo de agua de 8%
de seu peso; com validade minima de 10 Meses nal
data da entrega; e suas condi¢cdes deverdo estar de|
acordo com a Portaria 210/98, Instru¢do Normativa22
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05, IN 32/10, Decreto 12486/78, RDC 13/01; CVS 05
13 e Alteragdes Posteriores; produto sujeito a
verificacdo no ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pelo MAPA e ANVISA.

Termo de Referéncia 82/2025

20

Frango semi processado; filé de peito, sem pele e
sem 0sso; cortado em cubos ou tiras, resfriado.
Especificacdo técnica: Frango semi processado; filé
de peito, sem pele e sem 0sso; cortado em cubos de|
2x2x2cm; congelado; transportado e conservado em
temperatura de 3°c ou mais frio; com aspecto, cor,
odor e sabor préprios; devendo apresentar-se livre de|
parasitas e de qualquer substancia contaminante que
possa alterar ou encobrir alguma alteracgéo;
embalagem priméaria plastica transparente; atoxica;
resistente e apropriada para alimentos; selada al
vacuo; devendo obedecer o limite méaximo de|
retencdo de agua de 8% de seu peso; com validade
minima de 3 meses na data da entrega; e suas
condi¢cBes deverdo estar de acordo com a Portaria 210
98, Instrucdo Normativa22/05, IN 32/10, Decreto|
12486/78, RDC 13/01; CVS 05/13 e Alteracbes
Posteriores; produto sujeito a verificagdo no ato dal
entrega aos  procedimentos  administrativos|
determinados pelo MAPA e ANVISA.

447617

8.000

Quilogramal

R$ 27,60

R$
220.800,00

21

Frango processado; peito de frango (filezinho);
Empanados, Peito de Frango, Congelado, Entre 80
le 140 g.

Especificagdo técnica: Empanados; peito de frango|
temperado e semi frito; pesando aproximadamente,
entre 80 a 100 gramas; composto de peito de frango, S|
pele, s/osso, empanado com farinha de roscal
flocada, sal e condimentos; congelado; com aspecto,
cor, cheiro e sabor préprios; livre de sujidades e prazo
de validade minimo de 04 meses na data da entrega;
embalado em saco plastico, flexivel, termosselado;
rétulo contendo data fab./val/lpeso, ingrediente,
carimbo do sif; e suas condi¢cdes deverdo estar de|
acordo com a Instrucdo Normativa06/01, Instrucéo
Normativa22/05; RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360,
03 e alteragBes posteriores; produto sujeito al
verificacdo no ato da entrega aos proced. adm.
determinados pelo MAPA e ANVISA,;

617143

6.000

Quilogramal

R$ 32,20

R$
193.200,00

22

Hamburguer; de carne bovina; pesando 90G por
unidade; congelado.

Especificagdo técnica: Hamburguer; de carne bovina;
temperado; pesando aproximadamente, 56g por
unidade; congelado; com aspecto, cor, odor e sabor
proprios; livre de sujidades, larvas e parasitas; sem
adicdo de proteina ou farinha de soja, ou similares;
embalados de forma a preservar o formato totalmente|
integro; acondicionado em caixa de papelao
reforgcada; com validade minima 2 meses na data dal
entrega; rotulo contendo data fabricacdo, validade €
peso; carimbo do SIF; e suas condi¢cdes deverao,
estar de acordo com a NTA-76, Decreto 12486/78 €|
IMA 2244/97; Instrugdo Normativa20/00 (MAPA);
produto sujeito a verificagdo no ato da entrega aos
procedimentos administrativos determinados pela]
Secretaria da Agricultura.

447747

1.000

Quilogramal

R$ 34,90

R$
34.900,00

Linguica de carne suina; prépria para assar;
congelada, industrializada.
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23

Especificacdo técnica: Linguica de carne suina;
propria para assar; em gomos de aproximadamente|
100g cada; congelada; transportada e conservada em
temperatura de -12°c ou mais frio; composta de carne|
suina adicionada de gordura suina, condimentos €|
outros ingredientes permitidos; embalagem primarial
flexivel, selada a vacuo; embalagem secundaria caixa
de papelédo reforgcada; com validade minima 3 meses
na data da entrega; e suas condi¢cdes deverdo estar]
de acordo com a Instrugdo Normativa04/00, IN 22/05,
IN 51/06, Decreto 9.013/17; RDC 12/01, RDC 259/02,
RDC 360/03 e Alteracdes Posteriores; produto sujeito
a verificagdo no ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pelo MAPA e ANVISA.

480368

3.000

Termo de Referéncia 82/2025

Quilogramal

R$ 26,40

R$
79.200,00

24

Linguica defumada; tipo calabresa; resfriada.
Especificagdo técnica: Linguica defumada; Tipo
Calabresa; transportada e conservada em
temperatura entre 4 e 8°c; composta de carne suina,
mecanicamente separada, condimentos e outros|
ingredientes permitidos; devendo ter o sabor picante|
caracteristico da pimenta calabresa; embalagem
primaria flexivel, selada a vacuo; embalagem
secundaria caixa de papelédo reforcada; com validade]
minima 2 meses na data da entrega; e suas
condicdes deverdo estar de acordo com a Instrucao|
Normativa04/00, IN 22/05, IN 51/06, Decreto 9.013
17; RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 ¢
IAlteracdes Posteriores; produto sujeito a verificagao
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA.

447702

1.000

Quilogramal

R$ 31,50

R$
31.500,00

25

Linguica defumada; tipo paio; resfriada.
Especificagdo técnica: Linguica defumada; tipo paio;
resfriada; transportada e conservada em temperatura|
entre 4 e 8°c; composta de carnes suina e bovinal
(maximo de 20%), condimentos e outros ingredientes
permitidos; embalagem primaria flexivel, selada al
lvacuo; embalagem secundaria caixa de papeldo
refor¢cada; com validade minima 2 meses na data da
entrega; e suas condi¢Bes deverdo estar de acordo
com a Instrucdo Normativa04/00, IN 22/05, IN 51/06,
Decreto 9.013/17; RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360
03 e AlteragBes Posteriores; produto sujeito al
verificacdo no ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pelo MAPA e ANVISA.

449182

1.000

Quilogramal

R$ 37,60

R$
37.600,00

26

[Massa Alimenticia Fresca, Capeletti de Frango.
Especificagdo Técnica: Massa Alimenticia; Formato,
Capeletti;, Massa Fresca Recheada de Frango;
Transportada e Conservada a Temperatura Entre 1 ¢
10°c; Composta de Farinha de Trigo Enriquecida Com
lAcido Félico e Ferro, Agua, Frango, Proteina de Soja;
Gordura Vegetal, Sal, Ovo, Condimentos, Corante e|
Conservantes; Embalagem Primaria Plastical
Hermeticamente Fechada; Com Validade Minima de
20 Dias Na Data Da Entrega; e Suas Condicoes|
Deverao Estar de Acordo Com a Resolugdo Rdc 263
05, Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14 ¢
IAlteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao
No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Admin.
Determinados Pela Anvisa;

459005

250

Quilogramal

R$ 29,90

R$
7.475,00

I[Massa Alimenticia Fresca, Ravioli de Carne.
Especificagdo Técnica: Massa Alimenticia; Formato,
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Ravioli; Massa Fresca Recheada de Carne;
Transportada e Conservada a Temperatura Entre 1 €|
10°c; Composta de Farinha de Trigo Enriquecida Com
Acido Folico e Ferro, Agua, Carne Bovina, Proteing
de Soja; Gordura Vegetal, Sal, Ovo, Condimentos,
Corante, Realcador de Sabor e Conservantes;
Embalagem Primaria Plastica Hermeticamente|
Fechada; Com Validade Minima de 24 Dias Na Datal
Da Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar de|
IAcordo Com a Resolugcdo Rdc 263/05, Rdc 12/01,
Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14 e Alteracoes|
Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Procedimentos Admin. Determinados
Pela Anvisa;

459006

250

Termo de Referéncia 82/2025

Quilogramal

R$ 29,00

R$
7.250,00

28

|[Massa Alimenticia Fresca, Ravioli Sabor 4 queijos
Especificagdo Técnica: Massa Alimenticia; Formato,
Ravioli; Massa Fresca Recheada Sabor 4 queijos;
Transportada e Conservada a Temperatura Entre 1 ¢
10°c; Composta de Farinha de Trigo Enriquecida Com
Acido Félico e Ferro, Agua, Ricota, Farinha de rosca,
Proteina de Soja; Requeijdo, Ovos em pd, margarina,
fibra de trigo, especiarias, condimento preparado
sabor 4 queijos, realcador de Sabor e Conservantes;
Embalagem Primaria Plastica Hermeticamente
Fechada; Com Validade Minima de 24 Dias Na Datal
Da Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar de|
IAcordo Com a Resolugdo Rdc 263/05, Rdc 12/01,
Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14 e Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Procedimentos Admin. Determinados|
Pela Anvisa;

459006

250

Quilogramal

R$ 29,00

R$
7.250,00

29

I[Milho verde processado, cruz, em (graos,
higienizado e congelado.

Especificagdo técnica: Milho verde processado; cru,
em gréos, higienizado, congelado; transportado €
conservado Milho-verde de -18°C; isento de
sujidades, parasitas, larvas e outros materiaig
estranhos; embalagem priméaria filme plastico, atoxico
e lacrado; embalagem secundéria caixa de papelao|
reforcada; com validade minima de 12 meses na datal
da entrega; e suas condicBes deverdo estar de|
acordo com a RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03,
RDC 218/05, RDC 14/14 e alteragBes posteriores;
produto sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos administrativos determinados pela]
IANVISA.

462824

500

Quilogramal

R$ 26,00

R$
13.000,00

30

Pescado semi processado, merluza, cortado em
[filés, congelado, interfolhado.

Especificacdo técnica: Pescado semi processado;
[Merluza cortado em filé, sem espinhas e sem pele;
Inter folhado; congelado; pesando 110 gramas com
tolerancia de +/- 10 gramas; transportado ¢
conservado em temperatura de -18°C ou mais frio;
com aspecto, cor, odor e sabor préprios; livre de|
manchas, ndo devendo apresentar aspecto
repugnante, mutilado, traumatizado; deformado ou em
mau estado de conservacdo; embalagem primarial
plastica, termossoldada, atéxica e transparente;
embalagem secundaria em caixa de papelao atoxico,
com rétulo e carimbo de inspegédo (SIF ou SISP); com
lvalidade minima de 10 Meses na data da entrega; e
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suas condi¢bes deverdo estar de acordo com o0
Decreto 12.486/78, Decreto 9.013/17, Instrugéo
Normativa22/05, IN 25/11, Nota Técnica 19/09;
Resolucdo RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 e
IAlteracdes Posteriores ; produto sujeito a verificagdo
no ato da entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo MAPA e ANVISA

Termo de Referéncia 82/2025

31

Pescado Semi processado Filé de Tilapia
Especificagdo Técnica: Pescado Semi Processado;
Tilapia; Cortado Em File, Sem Espinhas e Sem Pele;
Congelado; Pesando 150 Gramas Com Tolerancia de|
+/- 10 Gramas; Transportado e Conservado a Umal
Temperatura Inferior a -18°c; Com Cor, Cheiro ¢
Sabor Caracteristicos; Livre de Manchas, Nao
Devendo Apresentar Aspecto Repugnante, Mutilado,
Traumatizado; Deformado Ou Em Mau Estado de
Conservacao; Embalagem Primaria Plastical
Transparente, Devidamente Fechada e Atoxica; Com|
\Validade Minima de 10 Meses Na Data Da Entrega; e
Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo Com o)
Decreto 12.486/78, Decreto 9.013/17, In21/05
De2017; In22/05, In25/11, Nota Tecnica 19/09; Rdc 12
01, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e Alteracoes
Posteriores;; Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced. Admin. Determinados Pelo
[Mapa e Anvisa;

448953

3.000

Quilogramal

R$ 56,20

R$
168.600,00

32

Presunto, sem capa de gordura (magro)
Especificagdo técnica: cozido, sem capa de gordura,
resfriado, transportado e conservado em temperatura|
inferior a 8°C; composto de carne de pernil suino, sal
e outros ingredientes permitidos; com aspecto, cor,
sabor e odor caracteristicos; isento de sujidades ¢
outros materiais estranhos; embalagem primarial
plastico transparente, atéxica; e suas condicfes
deverdo estar de acordo com a instrugdo normativa 20
00, decreto 12.486/78, in 22/05, portaria 1004/98,
portaria 368/97; resolucdo rdc 12/01, rdc 259/02 e
alteracdes posteriores; produto sujeito a verificacao|
no ato da entrega aos proced. admin. determinados|
pelo mapa e anvisa; com validade minima de 60 dias|
na data da entrega;

447771

2.000

Quilogramal

R$ 32,60

R$
65.200,00

33

Quibe; de carne bovina; pesando
laproximadamente, 50g por unidade; congelado.
Especificagdo técnica: Quibe; de carne bovina;
temperado; pesando aproximadamente, 50g por
unidade; congelado individualmente; constituido &
base de carne moida bovina; trigo e condimentos;
com aspecto, cor, odor e sabor préprios; livre de
sujidades, larvas e parasitas; sem adi¢éo de proteina
ou farinha de soja, ou similares; embalados de formal
a preservar o formato totalmente integro (néo
dispostos em bandejas de isopor, para que nao|
grudem); acondicionado em caixa de papelao]
refor¢cada; com validade minima 2 meses na data dal
entrega; rotulo contendo data fabricacdo, validade ¢
peso; carimbo do SIF; e suas condi¢cbes deverdo
estar de acordo com a NTA-76, Decreto 12486/78 ¢
MA 2244/97, Instru¢do Normativa 20/00 (MAPA);
produto sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos administrativos.

447749

1.500

Quilogramal

R$ 32,60

R$
48.900,00

Ricota, Fresca, Sem Sal.
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Especificagdo técnica: Ricota; Fresca,sem Sal,
Transportada e Conservada Em Temperatura Nao|
Superior a 10°c; Embalada Em Plastico Inviolavel, R$
34 |Com Validade Minima de 20 Dias Na Data Dal 446654 1.500 |Quilogramal R$ 27,00 | 40.500,00
Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo,
Com a Portaria 146/96(mapa), Rdc 12/01, Rdc 259
02, Rdc 360/03 e Suas Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos|
Proced. Adm. Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

LOTE 1 - PREPARADO LiQUIDO PARA REFRESCO - sujeito a envio de amostra, nos termos do subitem 4.10
a 4.20 deste Termo de Referéncia.

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
ABACAXI.
Especificacdo técnica: Preparado Liquido paral
refresco; sabor abacaxi; adocado; transportado e
conservado a uma temperatura inferior a -5°c;
composto de suco concentrado de abacaxi, agucar,
acidulante e aroma natural de abacaxi; embalagem
primaria plastica hermeticamente fechada e atdxica;
validade minima de 10 meses na data da entrega; €
suas condigBes deverdo estar de acordo com &
35 |instrugdo normativa 18/13 (mapa), RDC 12/01, RDC| 442820 | 1.500 Litros | R$ 20,75
259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 (ANVISA); decreto
6871/09 e alteracdes posteriores; produto sujeito al
verificagdo no ato da entrega aos proced. Admin,
determinados pelo mapa e ANVISA;

informacdes Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 55,0° + 0,5°

IAcidez (g/100g): 1,25 - 1,50

Peso Especifico a 20° C: 1,26007 kg/l

Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
IACEROLA.
Especificagdo técnica: Preparado Liquido paral
refresco; sabor acerola; adocado; transportado e
conservado a uma temperatura inferior a -5°c;
composto de suco concentrado de acerola, acuUcar,
acidulante e aroma natural de acerola; embalagem
primaria plastica hermeticamente fechada e atoxica;
lvalidade minima de 10 meses na data da entrega; e
suas condi¢bes deverdo estar de acordo com al
36 |instrugdo normativa 18/13 (mapa), RDC 12/01, RDC| 464757 | 1.500 Litros | R$20,75
259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 (ANVISA); decreto
6871/09 e alteracBes posteriores; produto sujeito al
verificacdo no ato da entrega aos proced. admin.
determinados pelo mapa e ANVISA;

Informacg8es Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 50,0° + 0,5°

IAcidez (g/100g): 1,40 - 1,60

Peso Especifico a 20° C: 1,23202 kg/l

Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
CAJU.
Especificacdo técnica: Preparado Liquido paral
refresco; sabor caju; adocado; mantido em
temperatura ambiente; composto de suco
concentrado de caju, aguUcar, conservante e aromal
natural de caju; embalagem primaria plastical

R$
31.125,00

R$
31.125,00
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hermeticamente fechada e atoxica; validade minima
de 10 meses na data da entrega; e suas condi¢des|
deverdo estar de acordo com a instrugdo normativa 18 ] R$

37 §13 (mapa), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, 464758 | 1.500 Litros | R$ 16,60 |, 900,00
RDC 14/14 (ANVISA); decreto 6871/09 e alteragoes|
posteriores; produto sujeito a verificacdo no ato dal
entrega aos proced. admin. determinados pelo mapal
e ANVISA;

Informagbes Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 55,0° + 0,5°
IAcidez (g/100g): 1,05 - 1,50

Peso Especifico a 20° C: 1,26007 kg/l
Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
GOIABA.
Especificacdo técnica: Preparado Liquido para|
refresco; sabor goiaba; adogado; transportado e
conservado a uma temperatura inferior a -5°c;
composto de suco concentrado de goiaba, acUcar,
acidulante e aroma natural de goiaba; embalagem
primaria plastica hermeticamente fechada e atdxica;
lvalidade minima de 10 meses na data da entrega; e
suas condi¢bes deverdo estar de acordo com al
38 |instrucdo normativa 18/13 (mapa), RDC 12/01, RDC| 464759 | 1.500 Litros | R$17,75
259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 (ANVISA); decreto
6871/09 e alteragBes posteriores; produto sujeito a
verificacdo no ato da entrega aos proced. admin.
determinados pelo mapa e ANVISA;

Informacg8es Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 50,0° + 0,5°

IAcidez (g/100g): 1,20 - 1,50

Peso Especifico a 20° C: 1,23202 kg/l

Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
LARANJA.
Especificacdo técnica: Preparado Liquido paral
refresco; sabor laranja; adocado; mantido em
temperatura ambiente; composto de sucQ
concentrado de laranja, aclcar, conservante,
acidulante e aroma natural de laranja; embalagem
primaria plastica hermeticamente fechada e atdxica;
lvalidade minima de 5 meses na data da entrega; e
suas condi¢cbes deverdo estar de acordo com & RS
39 [instrucdo normativa 18/13 (mapa), RDC 12/01, RDC| 464749 | 1.500 Liros | R$25,85 | o0 oo
259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 (ANVISA); decreto '
6871/09 e alteracdes posteriores; produto sujeito al
verificacdo no ato da entrega aos proced. admin.
determinados pelo mapa e ANVISA

Informag8es Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 60,0° + 0,5°

IAcidez (g/100g): 1,90 - 2,30

Peso Especifico a 20° C: 1,28908 kg/l

Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
LIMAO.

Especificacdo técnica: Preparado Liquido para|
refresco; sabor limdo; adocado, sem conservantes;
transportado e conservado a uma temperatura inferior

R$
26.625,00
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a -5°c; composto de suco concentrado de liméo,
acUcar e aroma natural de lim&o; embalagem primarial
plastica hermeticamente fechada e atdxica; validade|
minima de 10 meses na data da entrega; e suas
condicdes deverdo estar de acordo com a instrucao| . R$
normativa 18/13 (mapa), RDC 12/01, RDC 259/02 272608 | 1500 | Litros RS 1750 |6 550 0o
RDC 360/03, RDC 14/14 (ANVISA); decreto 6871/09
e alteracBes posteriores; produto sujeito a verificacao|
no ato da entrega aos proced. admin. determinados
pelo mapa e ANVISA;

Informacg8es Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 60,0° + 0,5°
IAcidez (g/100g): 1,80 - 2,10

Peso Especifico a 20° C: 1,28908 kg/l
Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
[MANGA.
Especificacdo técnica: Preparado Liquido paral
refresco; sabor manga; adocado; transportado e
conservado a uma temperatura inferior a -5°c;
composto de suco concentrado de manga, acucar,
acidulante e aroma natural de manga; embalagem
primaria plastica hermeticamente fechada e atdxica;
lvalidade minima de 10 meses na data da entrega; e
suas condi¢cbes deverdo estar de acordo com & RS
41 linstrugdo normativa 18/13 (mapa), RDC 12/01, RDC| 464754 | 1.500 Litros | R$ 16,10 24.150 00
259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 (ANVISA); decreto '
6871/09 e alteracBes posteriores; produto sujeito al
verificacdo no ato da entrega aos proced. admin.
determinados pelo mapa e ANVISA;

Informag8es Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 55,0° + 0,5°

IAcidez (g/100g): 1,40 - 2,00

Peso Especifico a 20° C: 1,26007 kg/l

Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido para refresco, adocado, sabor
IMARACUJA.
Especificacdo técnica: Preparado Liquido para|
refresco; sabor maracuja; adocado, sem
conservantes; transportado e conservado a umal
temperatura inferior a -5°c; composto de suco
concentrado de maracuja, agUcar, acidulante e aromal
natural de maracuja; embalagem primaria plastical
hermeticamente fechada e atéxica; validade minimal
de 10 meses na data da entrega; e suas condi¢des|
42 deverdo estar de acordo com a instrugdo normativa 18 464751 | 1.500 Litros R$ 26,30 R$

13 (mapa), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, 39.450,00
RDC 14/14 (ANVISA); decreto 6871/09 e alterages|
posteriores; produto sujeito a verificacdo no ato da
entrega aos proced. admin. determinados pelo mapal
e ANVISA

Informagdes Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 55,0° + 0,5°
IAcidez (g/100g): 1,80 - 2,55

Peso Especifico a 20° C: 1,26007 kg/l
Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

Preparado liquido p/ refresco, adocado, sabor
ITANGERINA.

40
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43

Especificagdo técnica: Preparado Liquido paral
refresco; sabor tangerina; adogado, sem
conservantes; transportado e conservado a umal
temperatura inferior a -5°c; composto de suco
concentrado de tangerina, agUcar e aroma natural;
embalagem primaria plastica hermeticamente fechadal
e atoxica; validade minima de 10 meses na data da
entrega; e suas condi¢cdes deverdo estar de acordo|
com a instru¢cdo normativa 18/13 (mapa), RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 (ANVISA);
decreto 6871/09 e alteracdes posteriores; produto]
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos proced.
admin. determinados pelo mapa e ANVISA;
Informacg8es Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 60,0° + 0,5°

IAcidez (g/100g): 2,05 - 2,40

Peso Especifico a 20° C: 1,28908 kg/l

Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

464750

1.500

Termo de Referéncia 82/2025

Litros

R$ 25,00

R$
37.500,00

44

Preparado liquido para refresco, adogcado, sabor
UVA.
Especificacdo técnica: Preparado Liquido paral
refresco; sabor uva; adogado, sem conservantes;
transportado e conservado a uma temperatura inferior
a -5°c; composto de suco concentrado de uva, agucar
e aroma natural de uva; embalagem primaria plastical
hermeticamente fechada e atéxica; validade minimal
de 10 meses na data da entrega; e suas condi¢des|
deverdo estar de acordo com a instrugdo normativa 18
13 (mapa), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03,
RDC 14/14 (ANVISA); decreto 6871/09 e alteracdes|
posteriores; produto sujeito a verificacdo no ato dal
entrega aos proced. admin. determinados pelo mapal
e ANVISA;

Informagbes Adicionais:

Brix Refratométrico (g/100g): 62,0° + 0,5°
IAcidez (g/100g): 1,40 - 1,70

Peso Especifico a 20° C: 1,30093 kg/I
Sabor: Caracteristico da Fruta

Cor: Caracteristico da Fruta

464755

2.000

Litros

R$ 23,50

R$
47.000,00

VALOR TOTAL DO LOTE

R$
326.900,00

1.1.1. Em caso de eventual divergéncia entre a descri¢ao do item do catalogo do sistema Compras.gov.br e as disposi¢coes

deste Termo de Referéncia, prevalecem as disposi¢cdes deste Termo de Referéncia.

1.1.2. Este Termo de Referéncia foi elaborado em conformidade com o Decreto estadual n° 68.185, de 11 de dezembro

de 2023.

1.1.3. Os licitantes devem informar em suas propostas todas as caracteristicas do material ofertado constantes na

especificacdo detalhada da tabela acima.

1.2. Os bens objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico

Preliminar, elaborado nos termos do Decreto estadual n° 68.017, de 11 de outubro de 2023.

1.3. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como bem de luxo, observando o disposto no artigo 20 da Lei n° 14.133, de 2021
e no Decreto estadual n° 67.985, de 27 de setembro de 2023.

1.4. O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Precos é de 12 (doze) meses, na forma do artigo 84 da Lei n°® 14.133, de 2021,
podendo ser prorrogado por igual periodo.
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1.5. O prazo de vigéncia das contratagdes decorrentes da Ata é de 40 (quarenta) dias, contados do recebimento da nota de
empenho, na forma do artigo 105 da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.5.1. O prazo de vigéncia serd automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo, quando o objeto ndo
for concluido no periodo firmado acima, desde que justificadamente, pelo prazo necesséario a conclusdo do objeto, caso
em que devera a Administracdo providenciar a readequagdo do cronograma fixado para o contrato.

1.5.2. Quando a ndo conclusdo do objeto da contratacdo decorrer de culpa do Contratado:
1.5.2.1. O Contratado sera constituido em mora, aplicaveis a ele as respectivas sangdes administrativas;

1.5.2.2. O Contratante podera optar pela extin¢do do contrato e, nesse caso, adotara as medidas admitidas em lei
para a continuidade da execugdo contratual, nos termos do paragrafo unico do artigo 111 da Lei no 14.133, de
2021.

1.5.3. Nao obstante o prazo estipulado na subdivisdo anterior, quando ultrapassado o exercicio, a vigéncia nos exercicios
subsequentes ao da celebracdo do contrato estara sujeita a condigdo resolutiva, consubstanciada esta na inexisténcia de
recursos aprovados nas respectivas Leis Orcamentéarias de cada exercicio para atender as respectivas despesas.
Ocorrendo a resolucdao do contrato, com base na condicdo estipulada nesta subdivisdo, o Contratado ndo terd direito a
qualquer espécie de indenizagdo.

1.6. Os precos inicialmente ajustados sdo fixos e irreajustaveis pelo prazo de 1 (um) ano contado da data do orcamento estimado,
que corresponde a 11/07/2025.

1.7. E previsto reajuste anual dos precos inicialmente ajustados, de modo que, caso o prazo de execucdo do objeto contratual
ultrapasse a data em que se configure 1 (um) ano a contar da data do orcamento estimado, e independentemente de pedido do
Contratado, os precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice IPC-FIPE, exclusivamente
para as obrigacdes iniciadas e concluidas ap6s a ocorréncia da anualidade.

1.7.1. No caso de reajuste(s) subsequente(s) ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do dltimo reajuste.

1.7.1.1. Caso seja(m) realizado(s) reajuste(s) dos precos da ata, somente cabera reajuste dos precos de eventual
contratacdo dela decorrente se for ultrapassado o interregno minimo de 1 (um) ano contado a partir dos efeitos
do ultimo reajuste dos precos da ata anterior a celebracdo da contratagdo.

1.7.2. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice(s) de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a
importancia calculada pela dltima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja(m) divulgado
(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

1.7.3. Nas afericoes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

1.7.4. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa
(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituigcdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdao
entdo em vigor.

1.7.5. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo ao instrumento da contratagdo.

1.7.6. O reajuste sera realizado por apostilamento.

1.8. E obrigacdo do Contratante responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo
Contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contado a partir da conclusdo da instru¢do do requerimento, sendo admitida a
prorrogacdo motivada desse prazo por igual periodo, e observado o disposto no paragrafo tinico do artigo 131 da Lei n°® 14.133,
de 2021.

1.8.1. O prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro nio se iniciard enquanto
o Contratado ndo cumprir os atos ou apresentar a documentagdo solicitada pelo Contratante para adequada instrucdao do
requerimento.

Subcontratacao

1.9. O Contratado ndo podera subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto contratual.
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2. Fundamentacdo da contratacao

FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2025, nos termos do Decreto estadual n° 67.689, de 3
de maio de 2023, conforme detalhamento a seguir:

I) ID PCA no PNCP: 48031918000124-0-000021/2025;
IT) Data de publicagdo no PNCP: 13/08/2024;
IIT) Classe/Grupo: 8905 - CARNES, AVES E PEIXES;

IV) Identificador da Futura Contratagdo: 102316-30/2025.

3. Descricao da solucdo

DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E
ESPECIFICAGCAO DO PRODUTO

3.1. A descricdo da solugdo na totalidade encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao

REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1 Os produtos entregues pelo fornecedor deverdo atender aos requisitos de padrdo de qualidade descritos neste Termo de
Referéncia e Estudo Técnico Preliminar.

4.2. As embalagens deverdo seguir as exigéncias da legislacdo vigente e as especificacdes supra estabelecidas e ainda conter
todos os dados de identificacdo, procedéncia, data de fabricac@o, lote, prazo de validade, nimero do item, etc.

4.3. IMPORTANTE: Os produtos a serem entregues, quando da contratacdo, deverdo corresponder as especificacdes da proposta,
em total consondncia com o edital, no que tange as suas caracteristicas e padrdo de qualidade, sob pena de rescisdo contratual e
penalidades cabiveis.

4.4. A contratada devera entregar o material nos enderecos especificados no instrumento convocatdrio.

4.5. A contratada devera assumir a responsabilidade por todas as providéncia e obrigacdes estabelecidas na legislacdo especifica
sobre a qualidade e especificagcdo dos materiais que serdo entregues.

4.6. A contratada devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a responsabilidade pelo objeto licitado para
nenhuma outra empresa ou institui¢do de qualquer natureza.

4.7. Cabe ao(s) fornecedor(es) contratado(s) observar a legislacdo pertinente a emissdo de notas fiscais para transagdes que
envolvam Orgios da Administracdo Ptiblica do Estado de Sao Paulo, disponibilizada pela Secretaria da Fazenda do Governo do
Estado de Séo Paulo, inclusive quanto a isencdo do ICMS prevista no art. 55, do Anexo I, do Regulamento do Imposto sobre
Circulagdo de Mercadorias, conforme disposto no Decreto Estadual n°® 49.344/05.
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4.8. Cabe ao(s) fornecedor(es) contratado(s) observar a legislacdo pertinente a retencdo de Imposto de Renda, em especial a IN
RFB n° 1234/2012 e apresentar a declaracdo conforme o art. 6° caso enquadrado nas hipéteses previstas no caput.

Sustentabilidade

4.9. Quanto a sustentabilidade, observar as exigéncias legais de sustentabilidade, especialmente no que se refere a: seguir
normas técnicas de saude, higiene e de seguranca do trabalho; Respeito a legislagdo vigente e observancia as Normas descritas
em cada item na Descri¢do detalhada do objeto.

Da exigéncia de amostra(s)

4.10. Havendo o aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado provisoriamente em primeiro lugar devera
apresentar amostra(s), que tera data, local e horério de realizacdo do procedimento de avaliagdo divulgados por mensagem no
sistema, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais fornecedores interessados.

4.11. A exigéncia de amostras tem por objetivo verificar, de forma prévia, a conformidade das amostras com as especificagoes do
edital e garantir o atendimento pleno as necessidades deste 6rgao publico, evitando a contratacdo de produtos similares que, no
mercado, frequentemente ndo apresentam desempenho compativel com os padroes exigidos;

4.12. Sera(ao) exigida(s) amostra(s) do(s) seguinte(s) item(ns):
4.12.1. Lote 01 - Preparados liquidos para refresco.

4.12.1.1. O envio de amostra podera ser dispensado para produtos ja adotados como referéncia neste Termo de
Referéncia ou quando a ficha técnica apresentada for considerada suficiente para avaliacdo do item, onde sera
informado ao licitante via chat quando for este o caso.

4.13. A(s) amostra(s) devera(do) ser entregue(s) no Restaurante Universitario da Faculdade de Ciéncias Humanas e Sociais de
Franca, endereco: Av. Eufrasia Monteiro Petraglia, 900 - Prolongamento Jardim Dr. Antonio Petraglia, Franca—SP, 14409-160,
de segunda a sexta-feira, das 8h as 10h30 e das 14h as 16h, no prazo limite de 05 (cinco) dias titeis, sendo que o fornecedor
assume total responsabilidade pelo envio e por eventual atraso na entrega.

4.14. Ndo havera prorrogacdo de prazo. O ndo cumprimento sujeitard o licitante a desclassificagdo, sendo entdo convocado o
segundo colocado, e assim sucessivamente.

4.15. No caso de ndo haver entrega da(s) amostra(s) ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita, ou havendo entrega de
amostra(s) fora das especificagoes previstas, a proposta sera recusada.

4.16. Serdo avaliados os seguintes aspectos e padrdes minimos de aceitabilidade:

4.16.1. Lote 1: deverd ser enviada amostra de um litro para verificacdo da adequagdo de caracteristicas organolépticas e
qualidade do refresco na dilui¢do minima solicitada.

4.16.1.1. A exigéncia fundamentase nos principios da eficiéncia, da proporcionalidade, da razoabilidade e do
interesse publico, assegurando que a aquisicdo promova o melhor uso dos recursos publicos. A aprovagdo
técnica das amostras constitui requisito indispensavel para a formalizagdo do contrato.

4.17. Os resultados das avaliagoes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

4.18. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), serd analisada a aceitabilidade da
proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-4 com a verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente,
até a verificacdo de uma que atenda as especificacGes constantes neste Termo de Referéncia.

4.19. Os exemplares colocados a disposicdo da Administracdo serdo tratados como prot6tipos, podendo ser manuseados e
utilizados em sua integralidade pela equipe técnica responsavel pela analise, ndo gerando direito a ressarcimento.

4.20. Os interessados deverdo colocar a disposi¢do da Administracdo todas as condi¢Ges indispensaveis a realizacdo de testes e
fornecer, sem 6nus, os manuais impressos em lingua portuguesa, necessarios ao seu perfeito manuseio, quando for o caso.

Garantia da contratacdo

4.21. Nao haverd exigéncia da garantia da contratacdao dos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, pelas razdes
constantes do Estudo Técnico Preliminar.
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5. Modelo de execucdo do objeto

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicdes de execucao

5.1 A efetiva contratagdo dar-se-4 pela emissdo da Solicitacdo de Empenho e da Nota de Empenho pela Contratante, contendo
dotacdo orcamentaria, os itens contratados, os valores unitarios e valores totais.

5.2. Apos a assinatura da Nota de Empenho pelas autoridades competentes para determinar a despesa, a mesma sera encaminhada
para o endereco de e-mail indicado na Proposta Comercial ofertada pela Contratada.

5.3. Ao receber a Nota de Empenho no endereco de e-mail indicado na Proposta Comercial, a Contratada deverd, imediatamente,
acusar o recebimento.

Condicdes de Entrega

5.4. O prazo de entrega serd de 05 (cinco) dias, para os produtos adquiridos por item e com entrega parcelada/programada,
contados do recebimento da Nota de Empenho, de acordo com a solicitacdo da Se¢do Técnica de Secdo e a demanda da
Universidade. O prazo de entrega do Lote 01 seréd de 10 (dez) dias contados do recebimento da Nota de Empenho,

5.4.1. As entregas deverdo acontecer de 2 (duas) a 3 (trés) vezes por semana, conforme o cronograma do
Restaurante Universitario e Centro de Convivéncia Infantil, que sera encaminhado todas as sextas-feiras, para serem
entregues na semana seguinte.

5.5. A notificacdo para entrega do objeto serd feita por mensagem eletronica (e-mail) com envio da Nota de Empenho.

5.6. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa deverd comunicar as razdes respectivas com pelo
menos (dois) dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacédo de prazo seja analisado, ressalvadas situa¢des de caso
fortuito e forca maior.

5.7. Os bens deverdo ser entregues no Restaurante Universitario, da Faculdade de Ciéncias Humanas e Sociais de Franca, na
Av. Eufrasia Monteiro Petraglia, 900 - Prolongamento Jardim Dr. Antonio Petraglia, Franca—SP, 14409-160, em dias titeis, de
segunda a sexta-feira, das 8h as 10h30 e das 14h as 16h. O contato pode ser realizado através do telefone (16) 3706-8752 ou e-
mail stn.franca@unesp.br.

5.8. Os produtos deverdo ser de primeira qualidade, acondicionados em embalagens préprias, devem estar em condi¢des integras
e qualidade apropriada ao tipo de material. O armazenamento e transporte deve estar em condi¢cdes higiénico sanitarias
adequadas e em conformidade com as normas estabelecidas pela ANVISA e normas da Associagdo Brasileira de Normas
Técnicas (ABNT).

5.9. No transporte até o local de entrega, os produtos deverdo ser acondicionados adequadamente, de acordo com as normas
vigentes. O carro deve ser fechado, estar limpo e adequado para o transporte de alimentos, podendo ser vistoriado pela
nutricionista responsavel ou alguém designado. Os produtos serdo conferidos quanto a:

- Quantidade pedida indicada na ordem de compra, quantidade indicada na nota fiscal e quantidade entregue;
- Especificacdo dos alimentos, descrita no edital do pregdo; qualidade e condi¢des da embalagem;

- Data de validade e Temperatura, para alimentos que necessitam de temperatura controlada para a conservacdo do
mesmo. Alimentos que precisam de temperatura controlada para sua conservagao (Carnes, leites e derivados, etc), devem
ser transportados obedecendo a esse critério. A temperatura destes sera verificada no ato do recebimento e caso haja
alguma discrepancia com o recomendado a mercadoria serd devolvida.

5.10. Qualidade do produto in natura: Define-se como alimentos de primeira qualidade aqueles que estejam dentro de suas
embalagens originais, estando estas limpas, sem possuir cheiro ou cores diferentes daqueles especificos aos alimentos, sem
rasgos ou amassamento. As embalagens devem conter data de validade, registro em 6rgdo competente (de acordo com cada
produto), além de possuir as caracteristicas especificadas na descricdo dos alimentos licitados. Com relagdo aos demais produtos,
devem vir em suas embalagens originais, estando estas integras, sem sinais de amassamento, de rasgos, de trincas ou de qualquer
sujidade.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Aquisi¢des — Atualizacdo: maio/2023 18 de 26
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 102316 Termo de Referéncia 82/2025

5.11. O fornecedor sera advertido, por escrito no caso de ocorréncia de pequenas irregularidades, como, por exemplo,
reincidéncia no atraso sem justa causa, produtos fora das caracteristicas de identidade, que geram devolugéo e nao reposicdo em
tempo habil para aplicacdo dentro do planejamento, submetendo-se as penalidades previstas em edital.

5.12. Os objetos deverdo ser entregues em conformidade com as especificacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia, na
proposta da empresa vencedora do certame, nos termos do contrato.

5.12.1 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos
resultantes da incorreta fornecimento dos bens.

6. Modelo de gestao do contrato

MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucdo serd prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacles entre o Contratante e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletr6nica para esse fim.

6.4. O Contratante poderd convocar representante do Contratado para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apos a celebracdo da contratagdo, o Contratante poderd convocar o representante do Contratado para reunido inicial para
apresentacao do plano de fiscalizacdo, que contera informagdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizac@o, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugdo do Contratado, quando houver, do
método de afericdo dos resultados e das sang¢Ges aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizacao

6.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos
(Lein® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.7. A fiscalizacdo técnica do contrato sera exercida pela Nutricionista que acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao
(Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 17).;

6.8. A execugdo do objeto deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo requisitante do material, sendo acompanhada também
pelo Setor de Almoxarifado.

6.9. O fiscal técnico adotard medidas preventivas de controle de contratos, manifestando-se quanto a necessidade de suspensao
da execucdo do objeto (Decreto estadual no 68.220, de 2023, art. 17, IV).

6.10. O fiscal técnico do contrato informaré ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adocao
de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Lei federal
no 14.133, de 2021, artigo 117, § 20).

6.11. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢do do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicaré o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto estadual no 68.220, de 2023, art. 17, II).

Fiscalizacdo Administrativa

6.12. A fiscalizacdo administrativa do contrato sera exercida pela Supervisdo da Secdo Técnica de Nutrigdo e pela Supervisdo da
Secdo Técnica de Materiais que verificard a manutencao das condi¢des de habilitacdo da contratada, acompanhard o empenho, o
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pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagcdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatdrios pertinentes, caso necessario (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 18, II e III).

6.13. Serdo anotadas todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do objeto, com a descricdo do que for necessério para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto Estadual n° 68.220, de 2023,
art. 17, II);

6.14. Caso ocorra descumprimento das obrigacOes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 18, IV).

6.15. Sempre que solicitado pelo Contratante, a Contratada deverd comprovar o cumprimento da reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos
previstas em outras normas especificas, com a indicacdo dos empregados que preencherem as referidas vagas, nos termos do
paragrafo tinico do artigo 116 da Lei federal no 14.133, de 2021.

Gestor do Contrato

6.16. O gestor do contrato exercera a atividade de coordenagdo dos atos de fiscalizagdo técnica, administrativa e setorial e dos
atos preparatdrios a instrucdo processual visando, entre outros, a prorrogacdo, a alteracdo, ao reequilibrio, ao pagamento, a
eventual aplicacdo de sangoes e extin¢do do contrato (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, inciso III do art. 2°).

6.17. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢Ges de habilitacdo do Contratado, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 16, IX).

6.18. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, quanto ao cumprimento de obriga¢oes assumidas pelo Contratado, com mencao ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 18, VII).

6.19. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicagdo de sangoes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, VIII).

6.20. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagGes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao (Decreto
estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, VII e paragrafo tinico).

6.21. O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento

CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
Recebimento

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma suméria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou instrumento
de cobranca equivalente, pelo(a) responsével pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior
verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as
especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 02 (dois) dias, a contar da
notificagdo do Contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 05 (cinco) dias tteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente pela Administracdo, apés a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdao
mediante termo detalhado.
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7.3.1. Havendo desconformidades com o objeto entregue, serd lavrado Termo de Recusa, no qual se consignardao
as desconformidades verificadas.

7.3.2. Havendo nova desconformidade, ficard caracterizada a inexecugdo contratual pelo fornecedor.

7.3.3. O Contratante ndo se responsabilizard pela guarda de materiais recusados, por periodo superior aquele fixado
para substituicdo/complementagao.

7.3.3.1 Ap6s 10 (dez) dias de atraso, contados da data fixada no subitem acima, sem que o material recusado
tenha sido retirado, serd considerado abandono por parte do fornecedor, podendo a Administracdo dar-lhes a
destinagdo que julgar conveniente.

7.4. No caso de contratacdo decorrente de despesa cujo valor nao ultrapasse o limite de que trata o inciso II do caput do art. 75 da
Lei n® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo serd de até 04 (quatro) dias titeis.

7.5. O prazo para recebimento definitivo poderad ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo,
quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, se houver parcela
incontroversa, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, com a comunicagao ao Contratado para emissao
de Nota Fiscal/Fatura no que pertine a parcela incontroversa, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.7. O prazo para a solucgdo, pelo Contratado, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administracdo durante a andlise prévia a liquidagdo de despesa, ndo sera
computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca dos bens nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao
7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo de 10 (dez) dias uteis para fins de liquidacao,
a contar de seu recebimento pela Administracdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, justificadamente, quando

houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais (art. 7°, I, e §§ 2° e 3°, da Instrucdo
Normativa SEGES/ME n° 77, de 4 de novembro de 2022, c/c o Decreto estadual n° 67.608, de 2023).

7.9.1. O prazo de que trata a subdivisdo acima serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo nele
especificada, no caso de contratacdo decorrente de despesa cujo valor ndo ultrapasse o limite de que trata o inciso II do
caput do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.10. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como, caso aplicaveis:

7.10.1. o prazo de validade;

7.10.2. a data da emissdo;

7.10.3. os dados do contrato e do 6rgédo contratante;

7.10.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.10.5. o valor a pagar; e

7.10.6. eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou circunstincia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo
ap6s a comprovacao da regularizagdo da situacdo, sem 6nus ao Contratante.

7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente deverad ser obrigatoriamente acompanhado da comprovacdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao Sicaf ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema,
mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.13. A Administracdo devera realizar consulta ao Sicaf para: a) verificar a manutencdo das condicdes de habilitagdo exigidas; b)
identificar possivel razdo que impeca a contratacdo no dmbito do 6rgdo ou entidade, tais como a proibi¢do de contratar com o
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Poder Ptblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (Instru¢do Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 26 de abril de 2018 c/c
Decreto estadual n° 67.608, de 2023).

7.14. Constatando-se, junto ao Sicaf, a situagdo de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua notificacdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

7.15. Ndo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessdrias a extingdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela extingdo do
contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situacdo junto ao Sicaf.

Prazo de pagamento

7.18. O pagamento sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias, contados da apresentacao da nota fiscal ou documento de
cobranca equivalente, desde que tenha sido finalizada a liquida¢do da despesa, conforme secdo anterior, nos termos do
art. 2°, I1, do Decreto estadual n° 67.608, de 2023.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente na forma da
legislacdo aplicével (art. 2°, inciso III, do Decreto estadual n° 67.608, de 2023, c/c o art. 1° do Decreto estadual n° 32.117, de
1990), bem como incidirdo juros moratérios, a razdo de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados pro rata temporis, em relacdo
ao atraso verificado.

Forma de pagamento

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para depésito em conta corrente bancaria em nome do

Contratado no Banco do Brasil S/A.

7.20.1. Constitui condicdo para a realizacdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome do Contratado no
“Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgdos e Entidades Estaduais— CADIN ESTADUAL”, o qual
devera ser consultado por ocasido da realizacdo de cada pagamento. O cumprimento desta condi¢do podera se dar pela
comprovagdo, pelo Contratado, de que os registros estdo suspensos, nos termos do art. 8° da Lei estadual n° 12.799, de
2008.

7.21. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

7.22. O Contratante poderd, por ocasido do pagamento, efetuar a retencdo de tributos determinada por lei, ainda que ndo haja
indicacdo de retengdo na nota fiscal apresentada ou que se refira a retengdes ndo realizadas em meses anteriores.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.23. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

8. Critérios de selecao do fornecedor
FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagio de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, utilizando o SISTEMA DE REGISTRO DE PRECO, com adocdo do critério de julgamento pelo MENOR
PRECO.
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Forma de fornecimento
8.2. O fornecimento do objeto serd com entrega parcelada, pois os itens sdo pereciveis e conforme a necessidade da instituicdo.
Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos das se¢des subsequentes deste item 8, que serdo
exigidos conforme sua natureza juridica:

Habilitacao juridica

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Ptiblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.5. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitagdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;

8.6. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Didrio Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instru¢cdao Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.8. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia
da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;

8.10. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial, devendo o estatuto estar adequado a Lei n° 12.690, de 2012; documentos de eleicdo ou designacdo dos atuais
administradores; e registro perante a entidade estadual da Organizacdo das Cooperativas Brasileiras de que trata o art. 107 da Lei
n° 5.764, de 16 de dezembro 1971;

8.11. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.12. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

8.13. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional,;

8.14. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.15. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddao negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto Lei
n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.16. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.17. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital quanto ao Imposto sobre operagoes relativas a Circulagdo de
Mercadorias e sobre prestacdes de Servicos de transporte interestadual e intermunicipal e de comunicagdo - ICMS, do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
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8.18. Caso o fornecedor se considere isento ou imune de tributos relacionados ao objeto contratual, em relacdo aos quais seja
exigida regularidade fiscal neste instrumento, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.19. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n°® 123, de 2006, estard dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

8.20. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se trate de
pessoa fisica (art. 5° inciso II, alinea “c”, da Instru¢cdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021 c/c Decreto estadual n° 67.608, de
2023), ou de sociedade simples;

8.21. Certiddo negativa de faléncia, recuperacdo judicial ou extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, caso
se trate de empresario individual ou sociedade empresaria;

8.21.1. Caso o fornecedor esteja em recuperacdo judicial ou extrajudicial, devera ser comprovado o acolhimento do plano
de recuperacdo judicial ou a homologacao do plano de recuperagdo extrajudicial, conforme o caso;

Qualificacdao Técnica

8.22. Alvara ou licenga de funcionamento da Vigilancia Sanitaria para o estabelecimento, expedida pelo Departamento de
Vigilancia Sanitaria do Estado ou Municipio ou Cadastro Estadual da Vigilancia Sanitdria (CEVS), em plena validade, caso o
produto o exija.

8.22.1. Declaracdo firmada pelo representante legal da licitante, caso vencedora, de que tem condicdes de
apresentar Licenca/Autorizacdo de funcionamento emitida pelo departamento de Vigilancia Sanitdria do Estado ou
Municipio e Autorizacdo de Funcionamento emitida pela ANVISA autorizando a distribui¢do de saneantes, caso o
produto o exija.

8.23. Comprovacdo de capacidade operacional para execugdo de fornecimento similar de complexidade tecnolégica e operacional
equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo, ou ao item pertinente, por meio da apresentacao de certiddo(des) ou atestado
(s), fornecido(s) por pessoas juridicas de direito ptblico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente, quando for o caso;

8.23.1. A comprovacdo da viabilidade técnica da execucdo da proposta deverd ser realizada através do envio de
documentos complementares, como notas fiscais de compra e venda e atestados de capacidade técnica.

Outras comprovacoes

8.24. Declaragdo subscrita por representante legal do fornecedor, atestando que ndo possui empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constitui¢do Federal;

8.25. Tratando-se de consorcio:

8.25.1. Apresentacdo do compromisso publico ou particular de constituicdao do consércio, subscrito pelos consorciados, o
qual deverd incluir, pelo menos, os seguintes elementos:

a) Designacdo do consércio e sua composi¢ao;

b) Finalidade do consércio;

¢) Prazo de duracdo do consércio, que deve coincidir, no minimo, com o prazo de vigéncia contratual;

d) Endereco do consércio e o foro competente para dirimir eventuais demandas entre os consorciados;

e) Definicdo das obrigacdes e responsabilidades de cada consorciado e das prestacoes especificas;

f) Previsdo de responsabilidade solidéria de todos os consorciados pelos atos praticados pelo consércio, tanto na

fase do procedimento de dispensa eletronica quanto na de execucdo do contrato, abrangendo também os
encargos fiscais, trabalhistas e administrativos referentes ao objeto da contratagdo;
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g) Indicacdo da empresa lider do consorcio e seu respectivo representante legal, que devera ter poderes para
receber citagdo, interpor e desistir de recursos, firmar a contratacao e praticar todos os demais atos necessarios a
participacdo na dispensa eletronica e execugdo do objeto contratado, sendo responsavel pela representacdo do
consorcio perante a Administragdo;

h) Compromisso subscrito pelas consorciadas de que o consoércio ndo terd a sua composi¢do modificada sem a
prévia e expressa anuéncia do Contratante até o integral cumprimento do objeto da contratagdo, observado o
prazo de duragdo do consorcio, definido na alinea “c” desta subdivisao.

8.25.2. O fornecedor vencedor é obrigado a promover, antes da celebracdo da contratagdo, a constituicdo e o registro do
consorcio, nos termos de seu compromisso de constituicao;

8.25.3. Cada consorciado, individualmente, deverd atender as exigéncias relativas a habilitacdo juridica e habilitacao
fiscal, social e trabalhista, e a certiddo negativa de faléncia/insolvéncia. Para efeito de habilitagdo econémico-financeira e
de habilitacdo técnica, quando exigida, sera observado o disposto no inciso III do caput do art. 15 da Lei n® 14.133, de
2021;

8.25.4. A inabilitacdo de qualquer consorciado acarretara a automatica inabilitagdo do consoércio;

8.26. Tratando-se de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo complementar, para evidenciar a observancia do
disposto no art. 16 da Lei n® 14.133, de 2021:

8.26.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo o
contrato, com as respectivas atas de inscricdo, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da
Lei n® 5.764, de 1971;

8.26.2. A declaragdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

8.26.3. Regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

8.26.4. Edital de convocacao e ata da udltima assembleia geral, e registro de presenca dos cooperados presentes nessa
assembleia;

8.26.5. Ata da reunido em que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratagdo direta;

8.26.6. A tltima auditoria contébil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n° 5.764, de 1971, ou
uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgao fiscalizador;

8.26.7. Documentagdo que seja demonstrativa de atuacdo em regime cooperado, com reparticao de receitas e despesas

entre os cooperados, caso essa circunstancia nao esteja evidenciada na documentagdo a ser apresentada para atendimento
as subdivisdes anteriores.

9. Estimativas do Valor da Contratacao
Valor (R$): 2.830.225,00
ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 2.830.225,00 (dois milhdes oitocentos e trinta mil duzentos e vinte e cinco
reais), conforme custos unitarios apostos na tabela constante no Item 1 - Definicdo do Objeto. O valor estimado da contratacao
foi definido com observancia do disposto no Decreto estadual n° 67.888, de 17 de agosto de 2023.

10. Adequacdo orcamentaria

ADEQUACAO ORCAMENTARIA
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10.1. Tratando-se de licitagdo para constituicao de sistema de registro de precos, as despesas decorrentes da presente contratacdo
correrdo a conta de recursos or¢amentarios do Faculdade de Ciéncias Humanas e Sociais Unesp - Campus de Franca, sendo que
a dotacdo orcamentaria especifica serd indicada no corpo da Nota de Empenho emitida de acordo com a demanda do érgdo,

durante o periodo da vigéncia da Contratagdo.
11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

GILVAN MENDES DE SOUZA

Supervisor Técnico de Secédo

ANA RITA MELO OLIVEIRA NOBRE

Nutricionista

1Y
tf Assinou eletronicamente em 16/07/2025 as 11:17:07.

VANICE COELHO DE OLIVEIRA

Supervisora Técnica de Secdo (Substituta)

1Y
t'; Assinou eletronicamente em 15/07/2025 as 14:24:44.
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